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Cocktail di benvenuto "Herbolata de Maio"
Cen’rr\?uja’ro di cetriolo, 2enzero, Torta salata  fipica rinascimentale
lime, menta e vodka a base di ?ormaﬁﬁ‘to fresco ed erbe

selvatiche erimavecril
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La melanzang, Il pomodorino, foliva Pinzimonio di verdure croccanti
+a33‘\asca con accom(oasnamenf'\ sfiziosi
accormpagnati da morbido di capra
PArienda Qﬁr\cola Ca' Morone
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Riso vidlone nano con %ogie di Pasta infegrale in stie ‘pad thai'
ortica con s(aaﬁhe’r’r\n\ di verdure e tofu
con emulsione di mozzarella di
bufala allolio extra vergine di olive
leccino del Sebino
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'€ e Loertie Panelle di ceci
Uovo cotto a 63°c accompagnato da accompagnate da insalata sfiziosa
germog di luppolo selvatico, di insalate e erbe novelle maionese
polentina di mais Biancoperia vegana alla curcuma e lime

¢ Pres\o\'\o slowfood) e cubo di
stracchino del Monte Bronzone
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Crema di tate”
Crema spumosa al latte di mandoria con granola di frutta secca alo
sciroppo dacero, cubetti di gelatina di ?raﬁola, coulis ai mirtili e frutti di
bosco freschi

Vino biologico &rizzante dosaggio 2ero Az, TERRAQUILA

Falconero zero
Rianco dellemilia \GP Lambrusco dellemilia \GP

Grissini ai semi di chig, pane e focacce,
Latti in casa a lievitazione naturale

Acque aromatizzate {resche

caffée o \nfuso Speziato



