
 

Menù 3 

AAAAperit ivo di Benvenuto con Sf izios ità e  

Prosecco Milles imato “Paladin” 2010 

 
 

TTTTerrina di Salmone Leggermente Affumicato  

con Cuore di Philadelphia e Gazpacho 
 

PPPPolpo Grigl iato su Crema di Melanzane al Forno e  

Gocce di Aceto Balsamico  

 
 

SSSSformatino di Ricotta e Radicchio di Treviso Tardivo  

con Carpaccio di Magatel lo Affumicato “in casa” 

 e Citronette al Miele e Senape 

 
 

GGGGocce di Pasta Fresca al Branzino e Broccolett i  

con Pomodorini Candit i e Olio Profumato al Basil ico 
  

RRRRiso Vialone Nano “Az. Agricola Salera” 

mantecato al lo Strachitund con Carciof i d ’Albenga e Noci Tostate 

 
 

MMMMillefogl ie di Pesce Spada, Patate e Zucchine   

con Coul is di Pomodori Datterini e Origano Fresco  

 
 

SSSSorbetto al Limone 

 
 

 MMMMedagl ione di Roast Beef Rosato Bardato con Guanciale Affumicato,  

Demiglace al Pepe Verde,    

su Patata Schiacciata ai  Semi di Senape 

 
 

TTTTorta o Degustazione di Dolci  

 

 
S a l b an e l l o   i g t    -    PAL ADIN     P r a l i s  I . g . t .    -    P ALA DIN  

Spu m an t i  B r u t    -    C AS A  C OL L ER     M o s c a t o  B i an c o    -    V I L L A  E R IC A  

 

 

 

45€ A PERSONA BEVANDE INCLUSE 


