
 

PROPOSTA 3 

  

Aperit ivo di benvenuto con sf iz iosità e  

Prosecco Mil lesimato “Paladin” 2011 

 
 

Spiedo di gamberi al la maggiorana con hummus  di ceci,  

concassè di pomodoro e crostone di  pan br ioche dorato 
 

Baccalà mantecato al la vicent ina  

con polentina al r iso nero di Venere e carciof ino  

 
 

Cestino croccante r ipieno di r icotta di bufala al le erbe, melanzane  

e scamorza affumicata con coulis  di pomodorin i datterin i  
 

Manzo marinato al le erbe su insalat ina di rucola  

e vinaigrette al l ’aceto barr icato di Jerez  

 
 

Radiatori di  pasta fresca al nero con guazzetto di seppia,  

ol ive taggiasche e fagiol ini  

  

Riso Vialone Nano “Az. Agr icola Salera”   

con mire poix di verdurine al rosmarino,  

mantecato al  Taleggio di grotta e mandorle 

 
 

Cubo di salmone leggermente affumicato 

 con spaghett in i croccanti  di  verdure  

e burro al la maitre d’hotel  

 
 

Una a scelta tra le seguent i proposte a vassoio:  

 

Fr it tura mista di mare con verdurine croccanti e salsa aiol ì  

 

Tagliata di manzo con ol io profumato ai tre pepi e patate al  rosmarino 

 
 

Torta personalizzata o 

degustazione di dolci  fatt i in casa 

 

€44 
 

 

Acqua,  Caf fè  

Sa lbane l lo  igt    -    PALADIN    P ra l i s  I .g . t .    -    PALADIN  

Spumant i  B rut    -    CASA COLLER    Moscato B ianco   -    V ILLA ER ICA  


