
25 DICEMBRE 2011

MENU’ DI NATALE
Aper i t ivo  di  Benvenuto con Sf iz ios i tà  
e  Prosecco Mil l es imato “Paladin”  2010

Rol lè  d i  Pesce  Spada a l l a  Mediterranea
su Crema di  Melanzane  Cot te  a l  Forno Profumata a l l a  Maggiorana

Insa lata  d i  Po lpo ,  Fagio l i  Cannel l in i  Toscani  e  Cipo l la  Rossa d i  Tropea

Tarte l l e ta  d i  Pas ta  Br isè  a i  Carc io f i  su Fonduta  d i  Cas te lmagno
con Coppa d i  Langhirano e  Soppressata  Toscana

Crespe l la  d i  Cas tagne Grat inata ,  Cuore d i  Ricotta  d i  Bufa la ,
Guanc ia le  e  T imo con Funghi  Porc in i

Riso  Via lone Nano “Az.  Agr ico la  Sa lera ”
con Zucca Mantovana a l  Forno e  Ar inga  Affumicata

Spiedo di  Coda di  Rospo e  Code d i  Gambero ,  Grat inato  a l  Lauro
con Zucchine  Croccant i  a l l a  Menta  Fresca e  Gocce d i  Aceto  Bal samico

Sorbet to  a l  L imone e  Zenzero

Medagl ione di  Conigl io  Rip ieno a l la  Bergamasca
su Patata  Schiacc ia t a  a l  Rosmar ino 

Semif reddo  a l  Ciocco lato  Bianco e  Croccant ino
con Sal sa  Cioccolato  Fondente  Spez iata

Chianti docg – PIETRALTA     Bianco delle Venezie igt “Pralis” – PALADIN 
Moscato Bianco – VILLA ERICA    Spumante Brut – CASA COLLER

IL PREZZO DEL MENU' E' DI 57 EURO A PERSONA BEVANDE INCLUSE


