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Menù di Natale 
 

I l  nost ro sf i z ioso benvenuto  

Hummus di  ceci  al la barbabietola e spinaci  con gocce di  yogurt  greco e gr i ss ino al  

sesemo abbinato a Prosecco Tondo Paladin 

 

Ammainate le vele, s i  parte dal  mare!  

Polpo al la gal iz iana con patate al la paprika affumicata  

ed emulsione di sedano verde 
 

Ceviche di pesce spada al l ime e pepe di Sichuan  

con insalatina di songino, avocado e cipol la rossa di T ropea glassata   
 

Terra al l ’or i zzonte!  

Sfogl ia al parmigiano con cuore morbido ai funghi porcini  
 

Carpaccio di magatel lo stagionato da noi  

servito con radicchio rosso di Treviso e noci  
 

Un goloso bis di  pr imi  a base di  est ro e t radiz ione… 

Cannelloni di pasta fresca al nero con r icotta e carciofi  d’Albenga , 

 bisque di crostacei e gamberi   
 

Riso Vialone Nano “Az. Agricola Salera” con bacon,  

 castagne e Stracchino del  Monte Bronzone  
 

Dai mari  f reddi del la Norvegia… 

Cubo di salmone leggermente affumicato  

con spaghetti  di  verdure croccanti e  burro montato al le erbe  
 

Direttamente dal la gelater ia Simagourmet..  

Sorbetto fatto in casa ai l imoni  di Sici l ia non trattati  e zenzero 
 

Si  s iamo quasi  al la f ine, è ora di  sbottonare la camicia. . .  

Coppa di maial ino cotta a bassa temperatura con salsa soubise 

 al la l iquir iz ia accompagnata da carote al kummel e mash di patate  
 

Per f in i re in  dolcezza… 

Mousse al  mandarino con terra di  cacao amaro,  

meringhette al la menta,  mandorle e mandarini  caramellati   
 

60€ A PERSONA 

 
Acqua, Caffè, Panettone art igianale  

Salbanel lo  igt    -    PALADIN    Pral i s  I .g.t .    -    PALADIN 

Spumant i  B rut    -    CASA COLLER    Moscato Bianco   -    VILLA ERICA 


