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Salmone mavinafo al profomo d arancia con insalating di spinacini e dadkon,
onion flakes, Crema di awocado e “Caviale” di acefo di lamponi

Mogcavdini i quazzefo su crostone di polenfa di mais bianco ¢ polvere di olive fagginsche
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Paneffoncino o lievtazione nafurale: con pomodorini- secchi- e melanzane, accompaqnalo dn Prespola orobica,
mousse di Creamcheese e insalafa di vadicchio Tardivo con qocce i acefo balsamico viserun
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fagatfino alla faving. di Castagre vipieno di vicofta, scalogno glassafo e timo
accompagnato da funghefti- pioppini- arvasfo

Onocco di 2ucca alla omang. geafinato. con formagqio Pranzi
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Salmerio alpino. leqqermente affumicafo su passating. di Sedano vapa,
accompagnato da Zucca, pafafa dolce e Cipolla vossa i Tropea arrosite
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Cogcia. danafra “Confit” lnccatn ol miele ¢ fimo occompaqnata da mash di pafafe ¢ Cavofe
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