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Menù di Pasqua  

 

 

Aper i t i vo  d i  Benvenuto  con  S f i z ios i tà  

P rose cco  Mi l les im ato “Pa ladin ”  

 
 

Ter r i na d i  B ranz ino ,  B roccole t t i   

e  Code  d i  Gambero  con  B i sque  Pro f umata  a l  L ime  
 

I n sa la ta T iep ida  d i  Sepp ia  con Fag io l i n i  e  Pomodor in i  Cand i t i  

s u  Passat ina  d i  Ceci  a l  Ne ro  e  O l io  a l  Rosmar i no  

 
 

La  Nos t ra To r ta Pasqua l ina :  

D i  Pas ta  F i l lo  con R ico t ta  d i  Pecora ,  Ove t to  d i  Quag l ia  

Serv i ta  con Fondu t ina  Leggera e  Gocce  d i  Pomodoro  

 
 

Rav io lone  con Bacca la  Mantecato e  Asparag i  Verd i  
 

Fagot t ino d i  Crepe a l  Bas i l ico  con Melanzane  a l  Forno  

e  Mozzare l la  A f fum icata  d i  Bu fa la  su  Cou l i s  d i  Pomodoro   

 
 

F io re  Grat i na to d i  Sa lmone e  Pesce  Pe r s ico    

con  Spaghet t i  C roccan t i  d i  Verdure    

  
 

Sorbe t to  a l  L imone  e  Zenzero  

 
 

Capre t to  “Agr i t u r i smo  I l  Fagg io”   Cot to  Len tamen te  a l  Forno  a Legna  

con  Mi r to  e  R iduz ione  d i  Vermen t i no  

Patate  e  Caro te  Sch iacc ia te  a l lo  Sca logno  

 
 

Tego l i no  d i  Noccio le  Tos ta te   

con  Mous se  a l  C iocco la to  Fonden te  Spez ia to   

e  Sa l sa a l  R ibes  Rosso  
 

 
C a f f è ,  C o l o m b a A r t ig ia n a l e  

S a l b a n e l l o   ig t   P A L AD I N  -   P r a l i s  i g t  P A L A D IN  

S p u m a n t i :   B ru t  C A S A  C O L L E R  –  Mo s c a t o  

 

 

 

I l  p r e z z o  d e l  m e n ù  è  d i  5 0 €  a  p e r s o n a ,  b e v and e  i n c lu s e .  


