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MenùMenùMenùMenù    di di di di PasquaPasquaPasquaPasqua    

    
Hummus d i  cec i  con sa l sa  yogur t  a l la  menta  e  s fog l ie t ta  d i  pas ta  br ick ,  

abb inata  a  Prosecco Ex t ra  Dry  Mi l les imato 2012 Pa lad in  

 

 
 

Insa la t ina  t iep ida  d i  po lpo e  seppia ,  pomodoro f resco  e  o l i ve  taggiasche ,  

su  c rema leggera  d i  pa ta te  a l la  curcuma e o l io  a l la  maggiorana 
 

Zuppa b ianca d i  Bacca la ’ ,  s format ino d i  por ro  e  c ia lda  d i  ma is  

 

 
 

Cest ino  croccante r ip ieno d i  r i co t ta  d i  bufa la  a l le  erbe ,  melanzane 

e  scamorza  a f fumicata  con coul i s  d i  pomodor in i  da t ter in i  

accompagnato  da  mis t i canza  s f i z iosa  
 

 
 

Crespe l la  gra t ina ta ,  r ip iena d i  carc io f i  e  c ream cheese 

su zuppet ta  d i  gamber i  e  vongo le  verac i  
 

R i so  v ia lone nano mantecato  con Sauv ignon e formaggio  La  Tur  

f in i to  con mazzet to  d i  asparag i  a l  bacon  
 

 
 

Invo l t ino  d i  pesce spada gra t ina to   

con verdure a l la  medi ter ranea  
 

    
    

Sorbet to  fa t to  in  casa a l  L ime e  Zenzero  
 

    
    

Capret to  “Agr i tur i smo I l  Faggio”  in  porchet ta  cot to  lentamente a l  fo rno a  legna 
con mi r to  e  r iduz ione d i  Verment ino  

 Mash d i  pa ta te  e  carote  

 

    
    

Gela to  a l  f rut to  de l la  pass ione con brownie  a l  c iocco la to  b ianco e  semi  d i  zucca   
con coul i s  d i  f rut t i  ross i     

    

Colomba ar t ig iana le 
 
 

Sa l bane l l o   ig t   PAL ADI N  P ra l i s  ig t  P AL ADI N  

Spum a nt i :   B ru t  CAS A C O LLE R  –  Mosca to  V I L LA ER IC A  

 

 

IIII l  l  l  l  p rezzo  de l  m enu prezzo  de l  m enu prezzo  de l  m enu prezzo  de l  m enu è  5 0 €  a  pe r so na ,è  5 0 €  a  pe r so na ,è  5 0 €  a  pe r so na ,è  5 0 €  a  pe r so na ,     i nc l use  be va ndei nc l use  be va ndei nc l use  be va ndei nc l use  be va nde     


