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25 dicembre 2015

Menu' di Natale
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Baccala mantecato alla vicentina
con polentina di mais bianco profumata al timo e zucca bruciacchiata

Insalatina di delizie di mare tiepida

Margottino di polenta taragna tartufata con cuore di Branzi fondente
accompagnato da funghetti trifolati

Fagottino al farro ripieno di ricotta di bufala e porri
bisque di crostacei e gamberi

Fusilloni di Gragnano con raqu di cervo

Filetto di spatola in crosta di fiocco di patate
con lenticchie all’aceto di Jerez e maionese leggera al sedano

Guancetta di manzo stufata al vino novello “Saltafoss”
con patate dolci allo scalogno

30 Euro a persona
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