
 
Domenica 01 Aprile 2018 

 

Pasqua 2018 

 
Aperitivo di benvenuto  

con prosecco millesimato “Paladin” 
 

gamberi e seppia al profumo di bergamotto con insalata primaverile 
 di bulgur e maionese all’erba cipollina 

 

Tentacolo di polpo cotto nel vino rosso  
su crema di patata dolce e curcuma, 

cimette di radicchio tardivo e gocce di panna acida  
 

La nostra pasqualina: 
Sfoglia croccante al parmigiano ripiena di morbido di spinaci  

con zabaione alla noce moscata  
accompagnata da bresaola orobica e cipolla rossa di Tropea in saor 

 
Tortelli ripieni di baccalà mantecato alla vicentina  

finiti con punte d’asparagi e olio Evo profumato al limone 
 su terra di pomodori pachino 

 

Risotto vialone nano mantecato con formaggio Crosta fiorita  
 “Az Agricola il Faggio”, pere williams al timo e gocce di aceto balsamico riserva  

 
Cubo di salmone leggermente affumicato da noi su crema di cavolfiori, 

 nido di agretti e polvere di olive  
 

Sorbetto ai limoni di Sicilia con perle di menta  
 

Capretto in porchetta “Az Agricola il Faggio” con riduzione al mirto fresco  
accompagnato da mash di patate allo scalogno glassato  

 
Bonet al cioccolato con streusel all amaretto, 
 gelato al mandarino e salsa al caramello e rum  

 
 

Vini e Spumanti: 

Salbanello igt  -  paladin         Falerio  -  Saladini Pilastri 

Armar millesimato -  podere del gaio       Moscato bianco  -  Villa Erica 

52 Euro 
 a persona, bevande incluse 

 


